
Pommes Frites (Vegan) 8.50 Wurst Salat 16.80
Ueli Bier Wurst Jenzer-Natura-Qualität 

Süsskartoffel Pommes mit Trüffelaroma (Vegan) 11.00
Serviert mit veganer Mayonnaise Wurst & Käse Salat 19.80

Ueli Bier Wurst Jenzer-Natura-Qualität und Scharfmacherkäse
Gemischter Salat 9.50
Serviert mit Ueli Bier Treber Brot 3 Mini Cordon Bleus mit Pommes Frites oder Salat 26.80

Jenzer-Natura-Qualität
Bierbretzel 5.00
Von der Bäckerei Beschle Eglifilet Knusperli im Ueli Bierteig mit Pommes Frites 28.50

Mit hausgemachter Tartarsauce
Hausgemachte Frühlingsrollen mit Salat 18.50
Poulet Jenzer-Natur-Qualität Indisches Gemüsecurry (Vegan) 28.50

Mit verschiedenen Currys und Reis
Brau-Bar Currywurst mit Brot 14.80
Serviert mit Ueli Bier Treber Brot Vegi Brau-Bar Burger (Vegetarisch) 22.80

Jenzer Vegan Burger und Beschle Bun

Brau-Bar Burger 24.80
Jenzer-Natura-Qualität 220gr Rindfleisch und Beschle Bun

Unser vegetarisches Plättchen 16.00 Medium gebraten mit Raclettekäse von Wirth
Marinierte Oliven, eingelegte Tomaten, Sbrinz 24 Monate 

Kalbsleberli Brau-Bar Art mit Salat 34.80
3er Fleischplättchen Jenzer 20.50 Jenzer-Natura-Qualität
Salami, Pastrami, Ueli Bier Wurst und Ueli Bier Treber Brot

Kalbsleberli Brau-Bar Art mit hausgemachter Rösti 38.50
Käse & Fleischplättchen 31.50 Jenzer-Natura-Qualität an einer Ueli Bier Sauce
Scharfmacher, Sbrinz 24 Monate 
Salami, Pastrami, Ueli Bier Wurst und Ueli Bier Treber Brot Rindstartar mit hausgemachter Barbecue-Sauce 80gr 20.50

Jenzer-Natura-Qualität 200gr 33.50
Serviert mit Ueli Bier Treber Brot

Grosse Kürbiscremesuppe (Vegetarisch) 12.50

Serviert mit Ueli Bier Treber Brot Salat oder Pommes Frites zum Hauptgang 7.00
                  mit Speck und Brotcroûtons 14.50 Für alle Gerichte als Ergänzung

Nüsslisalat mit Ei (Vegetarisch) 14.50
                  mit Ei, Speck und Brotcroûtons 17.00
Serviert mit Ueli Bier Treber Brot

Paperdelle mit Eierschwämmlisauce (Vegetarisch) 24.50 Ueli Bier Fondue (Vegetarisch) 33.50
Mit Käse von Wirth und Ueli Bier Treber Brot

Brau-Bar Wildburger (Gemischt) 25.50
Serviert mit Rotkraut Ueli Bier Kräuter/ Knoblauch Fondue (Vegetarisch) 36.50

Mit Käse von Wirth und Ueli Bier Treber Brot

Zusätze:
Das Fleisch kommt von der Metzgerei Jenzer, Arlesheim. (CH) - Das Ei zum Abschluss 2.00
Unser Käse kommt von der Käserei Wirth's Huus, Basel. (CH) - Basler Dybli Kirsch 2cl 5.00
Das Brot von der Bäckerei Beschle, Basel. (CH)
Die Fischprodukte kommen vom Stadl Fischimport (EU Raum) - mit Bierbretzel statt Brot. 4.00

Hausgemachter Brownie mit Haselnuss 9.00
                         mit Vanilleglace 11.50

Vermicelles mit Rahm und Meringues 11.00

Coupe Nesselrode 13.50
Vermicelles, Vanilleglace, Rahm und Meringues

Bei Allergien fragen Sie bitte das Service Personal.

Alle Preise inkl. 7.7% MWST / BS, November 2023, SK

ZUM ABSCHLUSS

FÜR DEN KLEINEN HUNGER

APEROPLÄTTCHEN

FÜR DEN GROSSEN HUNGER

Saisonale Karte

Fondue (nur im Fonduestübli erhältlich)

UELI BRAU BAR

Bankette und Events
Sucht Ihr einen Raum für ein eigenes Fest? 
Wollt Ihr dabei ein individuelles zusammengestelltes Menü?

Wir bieten neben der Ueli-Brau-Bar und unserem Fonduestübli, den 
ältesten Gewölbekeller von Basel (bis zu 50 Personen) oder unser 
Lindensääli (24 Personen) im ersten Stock.

Wir stellen Dir dein Essen nach Deinen Wünschen zusammen. 
Mit unseren regionalen Partner und unserem Koch, finden wir immer 
eine gute Lösung.



Öffnungszeiten: Di - Do: 16.00 - 23.00 Uhr
Fr : 16.00 - 01.00
Sa : 16.00 - 01.00
So & Mo: Geschlossen

Ueli Brau-Bar, Rheingasse 43, 4058 Basel 
Tel. 061 683 34 00
Mail: info@uelibraubar.ch

uelibraubar.ch 
facebook.com/uelibraubar
Instagram @uelibraubar

Speisekarte


